Prezentarea

Programului de master profesional în chimia şi tehnologia alimentară

Programul de masterat profesional la specializarea 551.1 Chimia şi tehnologia produselor alimentare este preconizat pentru absolvenţii ciclului I a studiilor universitare conform procesului de la Bologna, care sunt deţinătorii diplomelor de licenţă la specialitatea Tehnologie chimică, precum şi la specialităţile 551.2. Tehnologia produselor cosmetice şi medicinale (domeniul de formare profesională înrudit), 581.1. Protecţia mediului (domeniul de formare profesională înrudit 581 Protecţia mediului), 442.1. Chimie (domeniul de formare profesională înrudit 442 Chimie). 

Obiectivele principale în cadrul programului dat de master includ: studierea compoziţiei chimice a laptelui şi cărnii, produselor de panificaţie, produsele vinicole, de tutungerie; studierea proceselor tehnologice de fabricare a principalelor produse alimentare; studiul acţiunii aditivilor alimentari şi rolul lor în procesele tehnologice, şi în procesele de conservare; controlul calităţii produselor alimentare.
Programul de masterat profesional în „Chimia şi tehnologia produselor alimentare’’ este elaborat în baza unui plan de învăţămînt, care cuprinde discipline fundamentale de specializare şi este bazat pe aprofundarea cunoştinţelor teoretice şi practice  în domeniul chimiei şi tehnologiei alimentare, bazele cărora au fost obţinute în cadrul ciclului I universitar la următoarele disciplini: Tehnologia chimică anorganică şi organică, Procese şi aparate, Utilaj în industria alimentară, Chimia şi calitatea produselor alimentare, Tehnologia alimentară, Controlul chimic, Economie şi management, Tehnologia vinului.

      Pentru aprofundarea procesului de studii la specializarea dată programul de masterat oferă instrumente şi cunoştinţe teoretice cu înţelegere practică de funcţionare şi aplicare în domeniul chimiei şi tehnologiei alimentare. În acest scop programul de masterat prevede astfel de disciplini fundamentare ca: Metode fizice de cercetări, Chimia alimentară şi aditivii, Procese de separare ş purificare în industria alimentară.


Pe lîngă cursurile fundamentale, care au ca scop să dezvolte competenţele generale programul oferă o serie de cursuri speciale, care vor dezvolta competenţele specifice domeniului dat de formare profesională în programul de master propus.       
Ca disciplini de specializare, ce vin să complimenteze disciplinele fundamentale, programul v-a oferi următoarele module: Chimia şi tehnologia laptelui, Chimia şi tehnologia produselor de panificaţie, Chimia oenologică şi produse secundare vinicole, Chimia şi tehnologia tutunului, Tehnologia conservării produselor alimentare, Biotehnologii în industria alimentară, Merceologia produselor alimentare.

      Necesitatea studiilor de masterat la specializarea ’’Chimia şi tehnologia alimentară ’’ este determinată de importanţa şi rolul chimiei alimentare în tehnologia de obţinere a produselor alimentelor. Acest program include stabilirea legăturii dintre noţiunile ce descriu calitatea produselor şi restricţiile analitice privind caracterizarea chimică a compuşilor din alimente. Este destinat formării specialiştilor  tehnologi-chimişti din domeniul industriei alimentare, a cercetătorilor cu activităţi în domeniul dat. Această specialitate este necesară în condiţiile dezvoltării perspective a sectorului agrar, ce stă la baza producerii materiei prime autohtone pentru industria alimentară şi pentru producerea alimentelor, care corespund cerinţelor pentru calitate, înaintate de Uniunea Europeană.

           Pregătirea unor asemenea specialişti va asigura dezvoltarea industriei alimentare la nivel contemporan, prin realizarea tehnologiilor moderne ce corespund unei compoziţii chimice bine definite a produselor alimentare, cu un aspect igienic corespunrător, contaminarea chimică, toxicitate şi radioactivitate minimă şi un nivel înalt de fiabilitate.

Misiunea programului de masterat în ’’Chimia şi tehnologia alimentară’’ este de a forma specialişti calificaţi prin orientarea spre rezolvarea problemelor în următoarele direcţii: în domeniul studiului proceselor chimice ce au loc în timpul procesării produselor alimentare şi care determină calitatea produselor alimentare; rolul aditivilor alimentari în tehnologiile produselor alimentare şi impactul lor asupra calităţii; standartizarea şi controlul calităţii produselor alimentare; elaborarea tehnologiilor noi, ecologic pure. Formarea în cadrul programului de masterat se deosebeşte de alte posibile programe de studii a tehnologiilor alimentare prin faptul că accentul se pune pe chimismul proceselor, rolul lor în formarea calităţii produselor alimentare şi controlul chimic al produselor alimentare.

Absolvenţii programului de masterat ’’Chimia şi tehnologia produselor alimentare’’ în conformitate cu pregătirea fundamentală şi specială pot fi încadraţi în diferite tipuri de activităţi în ramurile economiei naţionale, instituţii ştiinţifice şi de învăţămînt superior:

1. Instituţii de cercetare ştiinţifică în domeniul chimiei şi tehnologiei alimentare.
2. Instituţii de cercetare-dezvoltare ale Academiei de Ştiinţă a Moldovei.

3. Ministerele şi departamentele de ramură (Industria alimentară).
4. Catedre Universitare de profil.
5. Unităţi de producere industrială a materiei prime şi produselor alimentare.
6. Departamente de certificare şi control a materiei prime şi produselor alimentare.
7. Deţinătorii titlurilor de master în specialitatea dată îşi pot continua studiile la doctorat în instituţiile de cercetare ale AŞM şi la catedrele universitare de profil.
Posibilităţi de agajare

Ocupaţii tipice pentru absolvenţii în domeniul dat:

	Domeniul de specialitate
	Categoria pe domeniul de activitate
	Lista profesiilor

	Chimie

- Chimia şi tehnologia produselor alimentare
	Specialişti de înaltă calificare
	1. Inspector principal de stat/inspector de stat:

- pentru supravegherea producţiei alcoolice;

- în domeniul cerealelor şi produselor cerealiere.

2. Director departament în structura ministerului

3. Şef direcţie principală la minister.

4. Şef-laborator:

- dezvoltarea tehnico-ştiinţifică;

- de producţie;

- uzinal central 

5. Inginer:

- organizarea conducerii producţiei;

- pentru pregătirea producţiei

6. Inginer-chimist şi tehnolog-chimist:

- producător crupe;

- producător făină-grişată

8. Tehnolog principal/tehnolog

9. Biochimist

10. Biotehnolog
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